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AQUACULTURA
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A populacao mundial continua a crescer e espera-se que em 2030 atinja os 8,5 bilides de pessoas

‘ Consumo de peixe na UE

(per capita)

E necessdrio aumentar a producdo de alimentos

* A qualidade e quantidade do espaco terrestre disponivel bem como a disponibilidade de agua l !
doce sdo recursos escassos; 9 Kg 25.5 Kg
* Espaco maritimo e dgua salgada sdo a op¢ao para o crescimento da industria produtiva (p. e. 1961 2020

alimentacdao humana e animal, farmacéutica, entre outros).


https://www.worldometers.info/watch/world-population/#world-population2
https://www.worldometers.info/watch/world-population/#world-population2
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EPPO
Estacao Piloto de
Piscicultura de Olhao



EPPO - Linhas de investigacao
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Paleomonetes varid
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Desenvolver protocolos de cultivo;
Desenvolver protocolos de maneio e transporte;
Identificar potenciais aplicacdes;

Usos potencial destas
espeécies:
Ulva lactuca AquaCUItura
- Exportacdo de organismos vivos
Compostos bioativos
Nutracéuticos
Cosmeéticos

Alface do mar =



ESTUDO DO POTENCIAL DE RECURSOS SUB-
EXPLORADOS PARA FUTURAS APLICAGOES

Ragoes e Alimento
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Compostos Atividades Biologicas Bioacessibilidade

lipidos, polifendis, Anti-inflamatoria,

elementos essenciais, antioxidante, citotoxicidade,
contaminantes, etc. potencial anti-
hipercolesterolémico, etc.




ESTUDO DO POTENCIAL DE MICROALGAS PARA FUTURAS APLICACOES
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Exemplos de
microalgas
cultivadas
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Nannochloropsis gaditana

Tetraselmis chuii Chlorella vulgaris

Exemplos de aplicagoes:

Emulsoes

Bolachas



Aurantiochytrium sp. I re magr
Bioreator R

Caraterizacao da Fracéao
Lipidica

RECOMENDACAO:
360.7 g de iogurte com Aurantiochytrium sp. pode ser ingerido Modelo de digestao In vitro

diariamente para cumprir a Dose Diaria Recomendada de EPA+DHA*
*500 mg/day de acordo com a AHA




NOVOS PRODUTOS

Bioativos:
Antioxidantes;
Anti-inflamatorios
Anticancerigenos
Antidiabéticos,
Imunomoduladores




NOVOS PROCESSOS TECNOLOGICOS PODEM PERMITIR ADICIONAR
VALOR AOS PRODUTOS ALIMENTARES DE ORIGEM MARINHA

A fibra dietética de algas pode melhor a textura de alimentos de origem
marinha, melhorando a suculéncia, cremosidade, firmeza e elasticidade
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SINERGIAS ENTRE MOLECULAS DE DIFERENTE ORIGEM MARINHA

Compostos com diferentes propriedades e de varias origens podem
ser combinados num alimento para alcancar bioatividades e
caracteristicas unicas




TECNOLOGIAS DE PROCESSAMENTO ALIMENTAR INOVADORAS

A utilizacao de extractos ou biomassa marinha sub-valorizada para
novos alimentos implica tecnologias de processamento inovadoras:
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COMPOSTOS, TRATAMENTOS CULINARIOS/PROCESSAMENTO

BIOACESSIBILIDADE Vs RISCO-BENEFICIO

Aquecimento, pasteurizagdo, etc.
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\/Tratamento culinario afeta bindmio risco-beneficio

\/Bioacessibilidade/biodisponibilidade é importante na avaliacao do risco-beneficio
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DESAFIOS FUTUROS

Contribuir para a resolucao de um grande numero de problemas de
sustentabilidade global através da aquacultura

Desenvolver novos produtos de aquacultura, incluindo a utilizacao de sub-
produtos

Explorar as potencialidades de recursos marinhos que se encontram sub-
valorizados

Promover o consumo de novos produtos alimentares a base de algas e de
outros recursos marinhos sub-utilizados junto dos consumidores

Fomentar a valorizacao do potencial de recursos marinhos com aplicacoes
biotecnologicas

Testar novas metodologias e processos em ambiente industrial e a escala piloto,
assegurando a sua viabilidade comercial e tecnoldgica



“A mente que se abre a uma nova ideia nunca mais regressara
ao tamanho original”

Albert Einstein

Muito obrigada pela vossa atencao!

narcisa@ipma.pt



